
 

 
 
 
 

Visite à la ferme du Biau Chemin 
 

Le 17/10/2017 

Jeudi 12 octobre 2017, les élèves de 6ème 2 et de 6ème 5 se sont rendus à la ferme du Biau Chemin des Landes à Nort-sur-

Erdre.  

Lors de cette demi-journée les élèves ont participé à trois ateliers qui leur ont permis de connaître les étapes de la 

production d'un pain biologique. 

Une culture biologique.  

 

Après une présentation de l'exploitation agricole, l'agricultrice 

a expliqué les procédés utilisés en agriculture biologique : 

- utilisation d'une herse et d'une bineuse 

- rotation des cultures 

- utilisation de plantes « copines » (association d'une céréale 

et d'une légumineuse)  

- utilisation d'engrais vert 

- utilisation du lisier et du fumier dans la fumière pour former 

du compost épandu dans les champs 

Les élèves ont découvert les différents aliments apportés aux 

vaches à partir des cultures réalisées sur l'exploitation. 
 

 

Du champ à la farine  

 

Les élèves ont observé le fonctionnement d'une 

trieuse de graines.  

 

L'animatrice du GAB leur a expliqué les 

différents moyens utilisés pour moudre le grain.  

Trieuse à graines  

 

 

De la farine au pain  
 

Le boulanger a expliqué aux élèves les 

ingrédients nécessaires à la fabrication 

du pain. Les élèves ont observé le levain 

et ont découvert son contenu. 

Les étapes de la fabrication du pain leur 

ont été expliquées. Les élèves ont 

observé un parisien, un pétrin et le four à 

pain à sole tournante. 

 

Les élèves ont apprécié la dégustation 

de pain à la fin de la visite. 

Le levain 

 

Sandra Besnault et Isabelle Rest  

Fiche Info 

 

 


