
 

 
 
 
 

 

Les abeilles – la récolte du miel 

 
 

Le 18/09/2017 

 

 

 

 

 

Ce jeudi 14 septembre, Guillaume PIQUET, notre apiculteur est venu procéder, avec plusieurs élèves, à l’extraction de notre 

récolte :  

En septembre, nos ruches sont pleines, il faut donc en 

extraire le miel. Pour cela, on enlève, avec un long couteau, les 

opercules de cire déposés par les abeilles (pour préserver leur 

miel), sur chaque cadre. 

 

 

 

Il faut ensuite déposer le cadre dans une centrifugeuse (qui 

tourne à 2800 tr/min). : le miel est « éjecté » sur les parois de la 

centrifugeuse, puis il s’écoule, au travers d’un robinet, dans un seau. 

 

 

 

 

 

Il faut alors filtrer ce produit : c’est la filtration. Le miel 

passe par 2 tamis, de plus en plus fins, afin d’en évacuer les impuretés. 

 

 

 

On laisse ensuite le miel décanter, pour finir d’en extraire les 

dernières impuretés (micro-particules de cire et bulles d’air, qui remontent à 

la surface pendant le processus de décantation). 

Une semaine plus tard, nous pourrons mettre le miel en pot et 

l’étiqueter… alors viendra la dégustation… on a déjà 

goûté : c’est trop bon !  

 

D’après Marine MADEC, Elise TUAL et Clara TIRILLY. 

 

Fiche Info 

 

 


